Place de neuve, 5

022 319 60 55
A GRIGNOTER LES PLATS
Pinsa nature @ 5.- CARNAVALE ROMANO 23.-
Huile d’'olive, sel, origan Salade César, sucrine, copeaux de parmesan
Grana Padano, filet de volaille grillé et
Planchette végétarienne © 18.- mais soufflé
Sélection du Chef _
RHAPSODY IN GREEEN © 18.-
Avocado toast, philladephia, saumon fumé
Planchette de fromages 13.- prifacer
Assortiment de fromages PRELUDE AU MIEL © 29—
. Salade mesclun, toast de chévre chaud,
Planchette mixte 28. TR
Assortiment de charcuteries, fromages
et pinsa DON GIOVANNI 25.-
Tartare de beeuf au couteau, toasts, chips et
salade
CANTABILE PIEMONTESE 26.-
LA PASTA Vitello Tonnato et ses crudités
. 25.-
ARIA ALPESTO @ 23.- CLUB MAESTRO
Club Sandwich, oeufs dur, blanc de
Trofie al Pesto de basilic, huile d’'olive, volaille, crudités, potatoes et salade
pignons Grana Padano
INTERMEZZO ROSSO 24.-
Orecchiette di Marco, polpette de boeuf,
sauce tomate et basilic
PUCCIA DELLA CASA
BARCAROLLE 26.- )
Spaghetti aux crevettes, bisque de O SOLE MIO ® 13.-
homard et stracciatella Légumes grillés: Courgettes, artichauts,

aubergines, basilic et pesto d'artichauts

/ \ SERENATA NAPOLETANA 15.-

Boeuf : Suisse et France Capoccolo e provola affumicata

Veau: Suisse et France

Poulet: France et Suisse DUETTO O 13.-

. Lo . Tomate et mozzarella
Saumon : Atlantique, Méditerranée et Ecosse

Crevette : Argentine

Quin : Suisse /

UTE iNFORMATION CONCERNANT LES ALLERGENES PRESENTS DANS NOS PLATS, VEUILLEZ VOUS A



ISSONS CHAUDES BOISSONS FROIDES

spresso, café 3,80. Minerale filtrée 0.5L /1L

. Plate 0.5L/1L
Cappuccino 5.- Gazeuse 0.5L/1L
Cappuccino noissette 5,5.- Sirop 25 cl
Cappuccino Ginseng 5,5.- Verre delait 25 cl S —
) Jus de fruits frais pressés 25¢cl  7.-
Latte macchiato 5,5.- Selon arrivage du jour
. Citronnade maison 25 cl 6.-
Renverse 5.~ Citron pressé et eau gazeuse
. Eau infusée 25 cl 5.-
Espresso macchiato 4,5.- Selon arrivage du jour
Chocolat chaud 4,5.- Sodas 33 cl 5.~
Décafeiné 4.- Coca-Cola
: Coca-Cola 0
Matcha chaud ou froid 7,5.- Fusetea citron ou péche
Ramseier
Thé ou infusion en sachet 4 .- Sprite
Granini 20 cl
Thé envrac, Le Cercleduthé 7,8.- Crodino 17,5 cl
Demandez la liste San Bitter 10 cl
) L Schwepps 20 cl
Supplément lait végeétal 0,5.-
Biére Moretti 33 cl 6.-
Biere Moretti (0% alcool) 33cl g -
Biére pression 33cl / 50 cl 6.- | 8.-
COCKTAIL
Spritz
Aperol, Prosecco, eau gazeuse et orange 14.-
Hugo 14.-
Saint-Germain, Prosecco, menthe, citron vert
et eau gazeuse
Gin Tonic 15.-
Gin bombay, Tonic,citron
Gin Rena 41: Citron /[ nature [ Mirto rosa 18.-
Sarti 14.-
Sarti Rosa, Prosecco, eau gazeuse et citron vert
Campari Spritz 14.-
Campari, Prosecco, eau gazeuse et orange
Crodino Biondo Spritz 5.-

L'authentique apéritif italien sans alcool,
au caractere pétillant et & la délicate amertume

Crodino Rosso Spritz 5.-
Un apéritif italien sans alcool au caractére

affirmé, mélant orange sanguine, agrumes et

une amertume élégante.




LES DESSERTS

Tartelette citron meringuée 6,5.-
Cake 55.-
Café gourmand 12.-
Composé de 3 mignardises

Tartelette framboise 6,5.-
Le “Signature” 8.-

Entremet au chocolat

Eclaire au Chocolat 6,5.-
Dessert du jour 6,5.-
Brownie 3.-
Glaces 6.-
VIENNOISERIES
Croissant 2,60 -
Scone nature 5.-
Scone confiture et beurre 6.-
Pain au chocolat 3,20.-
Brioche au sucre 3,50.-

Nos desserts, viennoiseries et pains sont faits & base de produits suisse




CARTE SNACKS

Dés 14h30
Délice 4.-
Jambon cuit OU fromage gruyére
Toast 5,5.-
Renseignez-vous sur le toast du jour
Hoummous 5,5.-
Pinsa nature © 5.-

Huile d’olive, sel, origan

Mini tacos (2 piéces) 8.-
Saumon fumé & guacamole
Hoummous & feta

Planchette végétarienne © 18.-
Sélection du Chef

Planchette de fromages 13.-
Assortiment de fromages

Planchette mixte 28.-
Assortiment de charcuteries, fromages




Pour toute information concernant les allergenes présents dans nos plats, veuillez
vous adresser a notre équipe.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
L’alcool est réservé aux personnes répondant aux limites d’ége légales (16 ans
pour biére et vin, 18 ans pour les spiritueux). Merci de présenter une piece
d’'identité si nécessaire.
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